-

Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & BESPORSADLE

= MAIRIE - THEHILLAC
aJENU

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

DESSERT

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Produit de saison

votre restaurant sont 100% frangaises. Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de % M ]: A M ’
saison

= k’

Produits locaux Produit issu de I'agriculture biologique
@8 *Pain

*Porc : Jean Floc'h - Locminé

a8
*Saucisserie : Charcuterie des 3 Riviéres - Le Grand Fougeray m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

*Galettes : Le Guen Galette, LA Chapelle Bouéxic
*Lait bio : Ferme de Keravel, Questembert

Code a saisir : 71FZA22

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



-

Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & BESPORSADLE

= MAIRIE - THEHILLAC
aJENU

HORS D'CEUVRE B.ett.eraves ,qé' Mousse de foie 11 novembre Céleri rémoulade
vinaigrette
Filet de lieu aux Jambon braisé a
Cordon bleu s ,
petits légumes I'ananas
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Tortis Semoule Purée
DESSERT Chocolat liégeois Fruit frais ‘qé' Fromage blanc ‘qé'

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Produit de saison

I I votre restaurant sont 100% frangaises. Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison
Produits locaux
@8 *Pain
*Porc : Jean Floc'h - Locminé

a8
*Saucisserie : Charcuterie des 3 Riviéres - Le Grand Fougeray m Plat végétarien

Produit issu de I'agriculture biologique

= k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

*Galettes : Le Guen Galette, LA Chapelle Bouéxic
*Lait bio : Ferme de Keravel, Questembert

Code a saisir : 71FZA22

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



-

Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & BESPORSADLE

= MAIRIE - THEHILLAC
&JENU

HORS D'CEUVRE Salade Marco Polo Macledome de Celeri rape aux CEuf dur mayonnaise
légumes pommes
Merlu pané au citron Sauté de veau R6ti de porc aux Chll,l c,on c.arne m
marengo pommes végétarien
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Julienne de légumes Pommes sautées Gratin de chou-fleur AE’ Riz et haricots rouges ‘qé'
DESSERT Fruit frais ‘qg Yaourt nature sucré AE’ Tarte au chocolat Cocktail de fruits

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Produit de saison

I I votre restaurant sont 100% frangaises. Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison
Produits locaux
@8 *Pain
*Porc : Jean Floc'h - Locminé

a8
*Saucisserie : Charcuterie des 3 Riviéres - Le Grand Fougeray m Plat végétarien

Produit issu de I'agriculture biologique

= k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

*Galettes : Le Guen Galette, LA Chapelle Bouéxic
*Lait bio : Ferme de Keravel, Questembert

Code a saisir : 71FZA22

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



-

Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & BESPORSADLE

= MAIRIE - THEHILLAC
aJENU

HORS D'CEUVRE Carottes rapées Roulade de surimi Créme de potiron Rosejtte et
cornichons
Gratin savoyard Boeuf mironton Galette et saucisse Poisson ? la
bordelaise
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
L . (™
Salade verte AB Carottes au jus Salade verte AB Boulgour
Creme dessert au . . (% . . . (%
DESSERT caramel Fruit frais 4B Riz au lait Yaourt aromatisé

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Produit de saison

votre restaurant sont 100% frangaises. Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de % M ]: A M ’
saison

= k’

Produits locaux Produit issu de I'agriculture biologique
@8 *Pain

*Porc : Jean Floc'h - Locminé

a8
*Saucisserie : Charcuterie des 3 Riviéres - Le Grand Fougeray m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

*Galettes : Le Guen Galette, LA Chapelle Bouéxic
*Lait bio : Ferme de Keravel, Questembert

Code a saisir : 71FZA22

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & BESPORSADLE

= MAIRIE - THEHILLAC
&JENU

HORS D'CEUVRE Pennes ra:’]ua'l.[:;oulet et Betteraves persillées Potage Saucisson a l'ail
Porc au caramel Paupiette de veau Boulettes de soja a la m Gratin de poisson
provencale
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
. . L% . . . (™ (=
Haricots verts sautés Pommes rissolées Riz AB Salade verte AB
DESSERT Mousse au chocolat Yaourt nature Eclair au chocolat Compote de fruits

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Produit de saison

I I votre restaurant sont 100% frangaises. Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison
Produits locaux
@8 *Pain
*Porc : Jean Floc'h - Locminé

a8
*Saucisserie : Charcuterie des 3 Riviéres - Le Grand Fougeray m Plat végétarien

Produit issu de I'agriculture biologique

= k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

*Galettes : Le Guen Galette, LA Chapelle Bouéxic
*Lait bio : Ferme de Keravel, Questembert

Code a saisir : 71FZA22

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



